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KOMMEN SIE AUF UNSEREN GESCHMACK!













									
									
									
								












MIA SAN D’ZINNERS!

Auf Ihre Bedürfnisse zugeschnittene Foodkonzepte mit unverwechselbarer Handschrift, Menüs aus exzellenten Komponenten in klaren Arrangements, die nicht vom Geschmackserlebnis ablenken, Caterings zu Events im Event erhoben:

#WEDIEFORFOOD
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WIRTSHAUS ZINNERS



Willkommen im Wirtshaus Zinners: „Back to the roots“ im Herzen von Taufkirchen, München und Bayern.






MEHR ERFAHREN
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HAPPY BROS.



Unser Name ist Programm: Burger & Bowls für echte Freundschaft und mehr Spaß am Essen.






MEHR ERFAHREN
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ZINNERS CATERING



Spitzenköche mit Auszeichnung und unsere Küchenteams stehen Ihnen zur Verfügung.






MEHR ERFAHREN
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ZINNERS DAILY



Gutes Essen für jung und alt. Die zuverlässige Verkostung von Schulen und Heimen ist eine Herzenssache.






MEHR ERFAHREN
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MISSIONSKÜCHE – WIR ZIELEN AUFS HERZ …
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VISIONEN



Wir sind Vertreter der neuen bayrischen Küche, genauer gesagt der >>Gnaschen Küche<< (gnaschig/gnäschich = wählerisch was das Essen und Trinken angeht). Unsere Spitzenköche mit Auszeichnung und unsere hochqualifizierten Küchenteams spannen Brücken zwischen allen Aspekten der modernen, gesunden Trendküche ohne jedoch die kulinarische Geschichte und Identität der Region zu vernachlässigen. Unsere Liebe zum Produkt und zu klaren Aromen wandert zwischen provokativ, modern und kreativ.
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REGIONEN



Die Zutaten für unsere Speisen werden regional bezogen und als Gerichte der Region wieder zugeführt. Hand in Hand geht damit die saisonale Auswahl. Nur zur „Zwetschgenzeit“ wird beispielsweise „Zwetschgendatschi“ angeboten. Die Warenwege zu kennen und im Laufenden Austausch mit den Bauern, Metzgerei- und Molkereibetrieben zu stehen ist ein Muss. Besonders wichtig: Zu Wissen und darauf zu achten wo die Produkte herkommen.
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TRADITIONEN



Regional und visionär bildet das perfekte Zusammenspiel mit bayrischer Tradition. Wir haben sicherlich den klassischen „Schweinsbraten“ nicht neu erfunden aber >>a bisserl anders sammer allerweil<<
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JA – WER SAMMA DENN?







[image: ]







JETZT LERNEN SIE UNS KENNEN …



Die Zinners Gesellschaft, angeführt von den Brüdern Sebastian & Ferdinand Zinner, vereint Spezialisten und Individualisten unter dem gemeinsamen Dach der anspruchsvollen Küche. Von Hilfskraft über Chefs zur Geschäftsleitung:

Uns alle verbindet die Leidenschaft für gutes Essen.


MEHR ERFAHREN
×DIE ZINNERS BRÜDER!


BROTHERFOOD OF MAN

Nicht immer läuft es bei Brüdern so rund wie bei den Zinners. Ob die Liebe zur gehobenen Küche, die gemeinsamen Süppchen mit Alfons Schubeck oder die Verbundenheit zur Herzstadt München: gemeinsam stark, gemeinsam erfolgreich – gemeinsam einfach liebenswert.
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FERDINAND ZINNER



Die berufliche Laufbahn von Ferdinand Zinner startete mit einem Praktikum als Koch in den „Südtiroler Stuben“ unter Alfons Schuhbeck. Während dieser Zeit wurde ihm jedoch klar, dass seine Zukunft viel mehr direkt am Gast als hinter den Kulissen liegen würde.

Somit entschloss er sich für eine Ausbildung zum Assistent für Hotel- und Tourismusmanagement an der Steigenberger Akademie in Bad Reichenhall. Hier wurde ihm alles rund um das Gastgeber sein von Grund auf beigebracht. Nebenbei organisierte er gemeinsam mit anderen Auszubildenden große Events wie die Biathlon-WM oder Galadinner mit bis zu 600 Gästen. Dabei entdeckte Ferdinand seine Begeisterung für die Organisation und Durchführung von Veranstaltungen.

Dank der Kontakte, die er während seiner Ausbildung knüpfen konnte, wird bei den zahlreichen Events der Firma „Zinner Catering“ nur hervorragend ausgebildetes Personal eingesetzt.

Nachdem Ferdinand Zinner seine Ausbildung erfolgreich abgeschlossen hatte, arbeitete er ein Jahr lang als Chef de Rang im renommierten Charles Hotel, das Mitglied in der Rocco Forte Collection ist.

Seine Begeisterung im Umgang mit internationalen Gästen motivierte ihn dazu, für 9 Monate auf das Kreuzfahrtschiff „Mein Schiff 1“ von TUI Cruises zu wechseln.

Als das Rückreisedatum nach München feststand, war für Ferdinand klar, wohin sein Weg nun führen sollte – in das vielseitige Unternehmen seines Bruders Sebastian.
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SEBASTIAN ZINNER



Sebastian Zinner sammelte erste Erfahrungen beim Obst- und Gemüsegroßhandel „Fruitique” am Viktualienmarkt, bei dem er auch sein Interesse für Lebensmittel entdeckte.

Anschließend absolvierte er eine Ausbildung zum Groß- und Außenhandelskaufmann beim Feinkost-Großhandel „FrischeParadies Niederreuther“ am Münchner Schlachthof, zu dessen Metzgereibetrieben er auch heute noch ein enges Verhältnis pflegt .

Um seine Leidenschaft zum Beruf machen zu können, entschied sich Sebastian für die weiterführende Ausbildung zum Koch im „Lenbach“ unter Küchenchef Thomas Fesenmair.

Nach seinem erfolgreichen Abschluss sammelte er unter anderem Berufserfahrung bei Alfons Schuhbeck, bevor er sich selbstständig machte.

Seine Zeit am Münchner Schlachthof und in der Großmarkthalle brachte Sebastian wertvolle Kontakte ein, von denen das Unternehmen auch heute noch profitiert. Durch sie bezieht er die besten und hochwertigsten regionalen Produkte. Authentizität liegt Zinner Catering am Herzen.

Zusammen mit seinem Bruder Ferdinand Zinner führt er nun das Familienunternehmen Zinner Catering.















JA – WAS SAGEN DIE KUNDEN?



Großes Kompliment an das gesamte Wirtshaus Team.

Ich bin seit längerem Gast im Wirtshaus Zinners und muss sagen, das Team, die Qualität und der Service ist einfach der Hammer. Egal welche Wünsche man hat, sie werden einem jedes Mal erfüllt. Ich kann nur sagen, macht weiter so Jungs und Mädels, ihr macht einen mega Job!




Philipp Seethaler


Wir arbeiten sehr gerne mit dem Wirtshaus Zinners zusammen – nicht nur aufgrund ihrer frischen, bayrischen Küche, sondern auch aufgrund der vertrauensvollen und wertschätzenden Zusammenarbeit. Was uns besonders gefällt: Alle Speisen werden frisch aus regionalen Zutaten zubereitet und durch ein freundliches und zuvorkommendes Personal serviert. Kurz gesagt: Ein gemütliches Wirtshaus mit gutem Preis-Leistungs-Verhältnis, welches weiß, wie man Tradition modern und innovativ umsetzt.




Jennifer Joos, Jennifer Joos Design & More


Super Preis-Leistungsverhältnis. Sehr zu empfehlen sind die Wirtshaus-Tapas mit 6 verschiedenen Kleinigkeiten. Für die Kinder gibt es eine eigene Kinderkarte und Stifte zum Malen – somit war die ganze Familie glücklich 🙂




Carmen Seyfried
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JA – WO SAMMA DENN?












							

												

	
						
					
  
				  
				
				
								
					
		
					
	
		
			
				
																									
										[image: ]



		
	WIRTSHAUS
	CATERING
	DAILY



		

			
																												
						
																																			
											
										
																				
						
																																			
											
										
				
			

		


		
																					

																										
							

Restaurant Wirtshaus Zinners Bewertung auf Falstaff
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